RESTAURANT

Voorgerechten

Kreeftensoep met knoflookcroutons € 9,50
Vijgenbrood met gesmolten geitenkaas, honing en salade van rucola € 8,50
Salade Caprese met pomodori en buffelmozzarella € 8,50
Groene salade met gegrilde groente en geitenkaas €10,50
Salade Nicoise, met kwarteleitjes en asperges €13,50
Rundercarpaccio met kappertjes, Parmezaanse kaas en pestodressing €11,50
Sashimi van zalm en tonijn met soja, wasabi en ingelegde gember €13,50
Huisgerookte zalm met créme van mierikswortel en toast € 9,50

DROSTE: 1863 - 1986 In de zomer van 1863 opent de banket en koekebakker Gerardus Johannes
Droste in Haarlem zijn deuren voor het publiek. De klanten kunnen er terecht voor een kopje
waterchocolade en o.a. chocoladepastilles, oftewel 'Pastilles Droste'. Droste bouwt meteen al een grote
naamsbekendheid op. Dit succes leidt tot de bouw en opening van de eerste Droste-fabriek op 2
augustus 1890.

HET DROSTE-EFFECT 1900 - 1914 Rond 1900 verschijnt de verpleegster op de blikken
cacaopoeder. Vermoedelijk ontworpen door de Haarlemse reclametekenaar Jan (Johannes) Musset.
Hiermee wordt gewezen op de heilzame werking van chocolade. Dit beeldmerk zal vanaf nu
onlosmakelijk verbonden zijn met de naam Droste. Op de buitengevel van de fabriek is een tegeltableau
van de verpleegster nog steeds te zien.



